
￥455(税込/with Tax/ 含稅 ￥500） 

Coffee Made with Beans from a Local Roasting Facility
使用本地烘焙所的咖啡豆咖啡

地元焙煎所の豆使用の

コーヒー

￥528(税込/with Tax/ 含稅 ￥580） 

Café Latte Made with Beans from a Local Roasting Facility and Local Milk
使用伊豆烘焙所的咖啡豆和伊豆的牛奶製作的咖啡拿鐵

伊豆の牛乳の
カフェラテ

26 Orange Juice 橙汁　￥410(税込/with Tax/ 含稅 ￥450） オレンジジュース 29
波旁蘇打水Bourbon Soda

バーボンハイボール

27 Coke 可樂　￥410(税込/with Tax/ 含稅 ￥450） コーラ

28 Oolong Tea 烏龍茶　￥410(税込/with Tax/ 含稅 ￥450） ウーロン茶

9

11

12 13

￥528(税込/with Tax/ 含稅 ￥580） 

Black Tea Made with Local 'Guri-cha' Tea
使用伊豆半島本地的"Guri茶"製成的紅茶

ぐり茶で作った紅茶

￥537(税込/with Tax/ 含稅 ￥590） 

Local Green Tea 'Guri-cha' Latte
Made with Local Milk
伊豆牛奶‘Guricha’抹茶拿鐵

伊豆の牛乳の
ぐり茶ラテ

￥619(税込/with Tax/ 含稅 ￥680） 

Locally Grown Bitter Orange Soda Float
地方種植的伊豆苦橙蘇打浮力冰淇淋

　　伊豆のダイダイを使った

ダイダイソーダフロート

￥546(税込/with Tax/ 含稅 ￥600） 

Without Ice Cream or Whip:s
Bitter Orange Soda 
不加冰淇淋或鞭子：苦橙蘇打水

　　 アイス・ホイップなし

ダイダイソーダ

￥564(税込/with Tax/ 含稅 ￥620） 

Locally Grown Bitter Orange Milk

地方種植的伊豆苦橙牛奶

伊豆のダイダイを使った
ダイダイミルク

Roasted Local Tea Latte
Made with Local Milk"

￥546(税込/with Tax/ 含稅 ￥600） 
烘焙熟茶及當地牛奶拿鐵

伊豆の牛乳の
ほうじ茶ラテ

￥455(税込/with Tax/ 含稅 ￥500） 

Roasted Tea Made with Local 'Guri-cha' Tea
來自伊豆半島的本地"Guri茶"的焙茶

ぐり茶のほうじ茶

￥546
  (税込/with Tax/ 含稅 ￥600） 

￥628(税込/with Tax/ 含稅 ￥690） 

Sweet Red Beans and
Local  'Guri-cha' Green Tea Latte
Made with Local Milk

伊豆牛奶紅豆‘Guricha’抹茶拿鐵

伊豆の牛乳の
あずきぐり茶ラテ

10

￥637(税込/with Tax/ 含稅 ￥700） 

Sweet Red Beans and
Local Roasted "Guri-cha" Tea Latte
Made with Local Milk

伊豆牛奶紅豆‘Guricha’烘焙熟茶拿鐵

伊豆の牛乳の
あずきほうじ茶ラテ

14

￥628(税込/with Tax/ 含稅 ￥690） 

Local 'Guri-cha' Roasted Tea 
& Chocolate Latte
Made with Izu's Local Milk
使用伊豆當地牛奶製成的烤
“Guricha”當地茶和巧克力拿鐵

伊豆の牛乳の
ほうじ茶チョコラテ

￥528(税込/with Tax/ 含稅 ￥580） Hot/Iced Chocolate 熱/冰可可ココアホット/アイス
24 25 24 2425 25

伊豆の北部に140年以上の歴史を持つ酪農が盛んな函南町という町があります。そこで作られた牛乳を使っています。
In the northern part of Izu, there is a town called Kannami, where dairy farming has been thriving for over 140 years. 
We use the milk produced there.

位在伊豆區域北部有函南町,當地發展酪農業已有140年以上的歷史. 本店使用函南町產牛奶 稱呼伊豆牛奶.

牛乳について
About Milk
關於牛奶

￥455(税込/with Tax/ 含稅 ￥500） 

Local Tea from the Izu Peninsula - 'Guri-cha'
來自伊豆半島的本地茶 - "GURI綠茶"

伊豆のお茶
ぐり茶

アイス/Iced/冰 アイス/Iced/冰 アイス/Iced/冰 アイス/Iced/冰

31

ホット/Hot/熱

2

アイス/Iced/冰

￥546(税込/with Tax/ 含稅 ￥600） 

Sweet Red Beans Latte
Made with Local Milk
伊豆牛奶紅豆拿鐵

伊豆の牛乳の
あずきラテ

Special offer for customers who order a drink or dessert!
Add a rare cheesecake made with Izu’s specialty
 “Guri tea” for just ¥350 more.
限定優惠：凡點飲品或甜點的顧客！
只需加價 ¥350，即可享用使用伊豆特產
「ぐり茶」製作的稀有起司蛋糕。

ドリンクまたはスイーツをご注文いただいたお客様限定！ 
伊豆特産のぐり茶を使ったレアチーズケーキを
+¥350で追加できます。

21

ホット/Hot/熱

22

23

アイス/Iced/冰 アイス/Iced/冰

アイス/Iced/冰

18

15

20
ホット/Hot/熱

16

ホット/Hot/熱

17
ホット/Hot/熱

19

ホット/Hot/熱

4

5

ホット/Hot/熱

6

7

ホット/Hot/熱

8

Special OfferSpecial Offer



ハチミツ
たっぷり

￥819(税込/with Tax/ 含稅 ￥900） 

Freshly Baked Waffle In-Store
with Banana & Chocolate Sauce
Freshly Baked Waffle In-Store
with Banana & Chocolate Sauce
Freshly Baked Waffle In-Store
with Banana & Chocolate Sauce
Freshly Baked Waffle In-Store
with Banana & Chocolate Sauce
店內新鮮出爐的巧克力香蕉格子鬆餅

　チョコバナナワッフル31

￥819(税込/with Tax/ 含稅 ￥900） 

Freshly Baked Waffles In-Store with Sweet Red BeansFreshly Baked Waffles In-Store with Sweet Red BeansFreshly Baked Waffles In-Store with Sweet Red BeansFreshly Baked Waffles In-Store with Sweet Red Beans
店內新鮮出爐的紅豆沙格子鬆餅

　あずきワッフル33

30

￥910(税込/with Tax/ 含稅 ￥1,000） 

Freshly Baked Waffle In-Store with Local Green Tea 'Guricha' Sauce
店內新鮮出爐的格子鬆餅綠茶“Guricha”醬

　ぐり茶ワッフル

32

Freshly Baked Waffles In-Store
    with Fig Sauce from Izu's Agricultural Cooperative
Freshly Baked Waffles In-Store
    with Fig Sauce from Izu's Agricultural Cooperative
Freshly Baked Waffles In-Store
    with Fig Sauce from Izu's Agricultural Cooperative
Freshly Baked Waffles In-Store
    with Fig Sauce from Izu's Agricultural Cooperative

￥819(税込/with Tax/ 含稅 ￥900） 
店內新鮮出爐的格子鬆餅搭配伊豆農業合作社的無花果醬

伊豆の農協のイチジクソースワッフル34

￥819(税込/with Tax/ 含稅 ￥900） 

Freshly Baked Waffle In-Store with Bitter Oranges & Chocolate Sauce
店內新鮮出爐的格子鬆餅搭配伊豆當地苦橙和巧克力醬。

　 伊豆ダイダイのオランジェットワッフル35

メレンゲの雲
Clouds(Meringue）
蛋白霜做出漂風白雲

天城連山（白玉）
Amagi Mountain Range

(‘Guricha’ Maccha  Mochi)
天城山脈

（‘Guricha’抹茶白玉團子）

山焼き後の大室山（こしあん）
Mt.Omuro After Event

(Sweet Red Beans Paste）
活動結束後的大室山
（紅豆沙）

地層
Strata

Fresh Cream, Ice Cream
Rice Puff, Pudding

地層
(鮮奶油、雪糕、泡芙、布丁）

￥819(税込/with Tax/ 含稅 ￥900） 

Freshly Baked Waffle In-Store with Mascarpone & Honey
店內新鮮出爐的華格子鬆餅， 配上馬斯卡彭起司和伊豆產蜂蜜

　  マスカルポーネと
伊豆のハチミツワッフル

￥819(税込/with Tax/ 含稅 ￥900） 

Parfait Inspired by the Symbolic
Mt. Omuro of the Izu Peninsula
以伊豆半島象徵性的大室山為靈感的聖代

　 伊豆といえばの
大室山風パフェ
36

( ）

Locally produced

Local

Choco BananaChoco BananaChoco Banana

HoneyHoneyHoney
Locally made

AnkoAnkoAnko

FigsFigsFigs

Green teaGreen teaGreen teaLocally produced

CHIT  CHAT CA FEちっ茶カフェ
11 :00 ~16 :30 (Las t  o rde r  wa f fu l e  pa f a i t  15 :45  d r i nk16 :00 )

Opening hours

不定休となります。詳細はSNSをご覧ください。
We will be closed irregularly. Please check our SNS for more information.
我們會不定期地關閉。詳細信息請查看我們的SNS。

Locally grown bitter orange

OrangetteOrangette
ホイップクリーム
ホイップ多めも出来ます
Whipped cream.
We can make it with
extra whipped cream.
鮮奶油。
我們可以加多一點鮮奶油。

アイスクリームが
ホイップの中に隠れています
One scoop of ice cream
 hidden under whipped cream.
一球冰淇淋藏在鮮奶油下。

伊豆のお茶 “ぐり茶”
-Local Tea from the Izu Peninsula - "Guri-cha" 

『ぐり茶』は伊豆地方の特産で、通常の煎茶の仕上げ工程の一部を独特な方法に置き
換え、仕上げたお茶の事です。
その製法ゆえ仕上がったお茶の形は湾曲し、曲線の連続文様である「屈輪（ぐり）」を
思わせることから通称として『ぐり茶』と呼ばれています。この製法で作られたお茶の
特徴として、 苦み、渋みが少なくなり、コクが増します。伊豆のお茶といえば『ぐり茶』
です。ぜひこの機会にお試し下さい。

"Guri-cha" is a specialty of the Izu region, referring to tea produced by replacing a unique 
part of the finishing process of regular green tea with a distinctive method. Due to this 
method, the resulting tea takes on a curved shape, reminiscent of the continuous pattern 
of curves known as "guri" , hence the nickname "Guri-cha." The characteristics of tea 
made with this method include reduced bitterness and astringency, with an increased 
richness. When it comes to Izu tea, "Guri-cha" is the name to remember. Please take this 
opportunity to give it a try.

『Guri茶』是伊豆地區的特產，指的是一種茶，通過將常規綠茶的收尾過程的一個獨特部分替
換為獨特的方法來製作。由於這種方法，製成的茶呈現出彎曲的形狀，讓人聯想到連續曲線
圖案中的「屈輪（ぐり）」，因此被暱稱為『Guri茶』。這種方法製作的茶的特點包括苦味和
澀味減少，口感更加豐富。
提到伊豆的茶，就不能不提『Guri茶』。
請趁著這個機會嚐一嚐。
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